Dienstag, 7. November 2017

LOKALSEITE FUR JASMUND UND SASSNITZ

chwitzen fir den Gaumenkitzel

Beim Inselpokal standen Nachwuchskdche und junge Servicekrafte im Wettbewerb

Von Chnistinge Zdimer

Sassnite. Liebe gebt durch den Ma
gon, heifit ox. Usd beim dieapihrs-
gen Insedpokal der Koche im Atni.
um dos Regionaben Berulliches Bd-
dungszentruns in Sassniz schoen
das 7y stimmen Denn dor 24-4hn-
ge Spasder Pelaye Martin Alvarez
vom IFA Fenenpark in Bex bokam
als bester Nachwuchskoch den
weohlverdenion Sogerkuss vos sos-
ner griechivchen Frounda Spyn.
doula Viass, die mal eben hel den
Service-Kraftens als Zwoitbeste in
Erscheinung tzat

Die Jworen und Glale waren
Sonnabend voo sesnem Vies-Gan
;v-.\hn-- gleichormalon angetan
randos-Quask-Mosiso it Jak obw-
musched: Zitroaengedee mit Presoel:
boerpesto, Wildsuppo mat gedilien
Nudeltaschen, Kalbsrickea roa
aul Shitakepilzrahm mit Nocken
voo Broccolipdree und Knoblawch.
kartolleln, Ovangen-Schokoladen-
Kuchen mit Saucrkirschbaiser an
Vanle-Amarettosolie

»Jch bun sehr stolz daraul, e ge-
schallt 7w haben”, sagte Alvarez
Jch lin etwas Gbeerascht, da ich
das ente Mal mitgemacht habe *
Dor Spanies 1GhR sach aul Ragen
muttherwedle tast wie Zubause, auch
wein o e i Winter sawoden of -
was o beschaulich zugedt

Sarah Lembke, Auxzubildesde
dos Travel Chasme Kurbaus Rine
und Siegenn im Servicebepeich, be.
zaubesto Sery und Peblikum duech
ihre Fachkenntnisse 7u Wesn und
Spirtoosen, auch thr Aufieres und
die Ant und Form der Bodienung
und Beratung wurden gelobt

Sarah Lembke st ebendalls e
Logereiste Vordevd Jahoen kam vie
voe Beclin doerher. Jetxt macks se
sich mit theesa Slog o Rugen so-
gat cksen Namen: lch war so auf-
geregl, aber wir hbaben uns gegon
Aedtiy unlerstoizt, von Konkurrens-
kKamgé kedne Spar *

Do Middchen s doms Sorvicebe-
peich standen bel den Gaston uncns
wegt im Fokus. Ste roachlen Sek!
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Die zweitheste Servicelralt, Spyridoula Viass, kisst den besten Koch, Polayo Martin Alvarez. Besde arbeiten im IFA ROgen Matel FOTOS OWSTING DLW

=it viner |, ouckeig stngoedegten Hi-
beskushlite®, begleneten Ankom.
meonde rum Thach, stellten Weine
vor und fragten cbligatorsch:  Hat
s thnen goschmeckt!™ Liwas nes-
vOs aber sympathisch wurden Ce-
wanke soachgeschesk! wnd sch
sach desn Wohlbelindon det Caste
erkundagt

Elnbhbcke i dio Kiche bekames
e rend 50 Giste an don siechen
opulent gedockion Rundlischen

uber ctmen grofien Monlior im A
win der Bersfackule ka dot KGche

Servicekrdfte (vl ) Lisa Schicketanz, Aane Vatter, Sarah Lembie, Lebverin

Edeitrand Haase und Jaliane Braun

dample s cedentlich, o wurde ge-
schoippek, gekocht, gegart und
garmien, Dor 45-Jahrige Sassnitoer
Rall Glsther, Vertreles oles Spoa
sorordama. probaerte seine 'Wid
kraftteihe und stellte fest D
Suppe hatte ofw o wArmer sein koo
nen und die Kellnesinnes sied sods
norves. Das ist aber gut 5o, Schileb
bich sellen aus ithoen ja noch ge-
schiifiene Diamanden worden *
Lucas Wint, Sous Chel i , O
Koche® in Bz und selt xwed Jay
ren Milglied i Verein der Koche

Die Suppe hatte
etwas warmer sein
konnen, die
Kellnerinnen sind
nervos
Ra¥ Glather Saunts

Rogen, half betm Wettboworh ger-
o mut. |, Das st wirklich cane peimas
Mee und Bl af dor Suche pach
Nachwuckaloafien 1m Castrono-
michereich”™, sagie der 27 - Jaknige
Edeltrand Haase arbeitet seit 17
Jaksom als Lehreom in des Beruds.
schale i Saoanits und war ob ey
Schutzlinge machtig nervos. _lch
dachte rwircheadwech, dass os ol-
ot Kleie Katastrophe wind, aboer
wir habwa unsee Bosles gegebon®
sagie sie  Die Situstion elnes Ban
elts wie an Grsems Abend it fur

Der Wetthewerd st
wirklich eine prima
Idee und hilft auf der
Suche nach
Nachwuchskraften
Lucas Wlst. Vizekuchenche! in By

meine Azshis nou.® Am Ende Au-
Derven sich die sachkundigen Besu-
cher. . Die Astheotik 3 Annchilen
des MonGs spoeil 1 muich elne gro-
Be Rolle ™. sagte lsatwl von Werse

be, Arnmin ses Bergon und Gast dee
Veranstaltung. Mauntz von Werse-
be eegiante:  Die Kombination det
Lebensmitiel war wirklich span

nend, die Almosphice war gelow
und gul, trotz des hallenartigen
Alzums der Berubsschule *

Harald Gelinsky, Vorsmzender
des Vesvimn der Koche Ragen, vee-
kindete die Gewinner, Landrat
Ralf Deescher (CDU) al Schirm-
hetr dee VeranstaRlung ubergsh
die Preise. Wy sind bestredt, den
Standec! Sassnitz xu orhalien und
appelliceen etamal mebe an die Ar.
betigober der Reguon, Aporchidden-
de czustelion”, saqt des Landrat
Die Basten bel doa Kichen: | Platz,
Polayo Mastin Alvares vom IFA Ra-
gon Hotel & Fenenpak Binz; 2
Platz, Alvare Moatos Cerso voes Ho-
tel am Meer in linz: 3. Platz, Henn
ke Bitelir vom Hotel Schoolohaol
Stralsund. Die besten Servicekrifte:
1 Platz, Sezah Locsbke vom Teavel
Chane Kurhaves B 2 Platz, Spy
ndouls Viass vom IFA Rogen He-
el & Ferienpark Binz und Matz 3
Anne Vatter vom Hotel Ostseeper-
le Glowwe



